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Wir haben renoviert,
aeniefien Sie oder Thre
Griiste die newen
Obst-Themen-Zimmer.
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Brennerer Frankenhohe

Obstdestillate jederzeit zum
Probieren und Kaufen

Frische Fru

chtchen

Die neuen Zimmer im Hotel ,Post” in Schillingsfiirst huldigen vier Obstsorten

Was lange wdhrt wird endlich
gut. Die Rede ist von Pflaume, Ap-
fel, Birne und Traube. So heiffen
die vier neuen Zimmer des Hotels
und Restaurants _Die Post” in
Schillingsfirst.

Die Kenner des Hauses wissen,
dass der Chef Friedrich Leiblein
gleich neben dem Haus eine Bren-
nerei hat und aus den regionalen
Obstsorten Hochprozentiges her-
stellt. ,Bei der Zimmergestaltung
lag daher die thematische Anbin-
dung an die Obstsorten nahe”, er-
klart seine Frau Ute von Berg-
Leiblein.

Geplant hatte die Familie, die seit
1996 den Betrieb fihrt (einst eine
Backerei mit Recht auf Postexpe-

dition), den Umbau schon seit
Langem. Am 15. Marz aber ging
es richtig los.

Wande wurden eingerissen, Ba-
der auggehaut Eﬁden entfernt.

Die neuen Bader sind Fertigmodule.

Mit den vier neuen Zimmern wur-
de die Raumaufteilung im ersten
Stock verandert. Aus drei kleine-
ren Raumen wurden zwei helle
Zimmer: Apfel und Pflaume.

Der Tagungsraum, der eigentlich
nur noch als Abstellraum genutzt
wurde, wurde in die Gastezimmer
Birne und Traube eingebunden.
,Wir haben so einen unwirt-
schaftlichen Raum zum wirtschaft-
lichen gemacht”, stellt Friedrich
Leiblein fest.

Gemeinsam mit einer Innenar-
chitektin, die die Leibleins lber
die Hotelkooperation Flair-Hotel
kannten, haben sie ein harmoni-
sches Konzept fir die neuen Rau-
me entwickelt, Jedes Zimmer ist

in der entsprechenden Fruchtfar-
be gestrichen: saftiges Griin fir
den Apfel, sattes Violett fiir die
Pflaume, sanftes Gelb fiir die Bir-
ne und ein erdiger Ton fir die
Traube.

Die Boden sind flauschiger Hoch-
floor, die Einrichtung ist modern-
zuriickhaltend. Mit kleinen Be-
sonderheiten, wie Aussagearbei-
ten mit der jeweiligen Frucht im
Kopfteil der Betten, in den Nacht-
tischen und Schreibtischen wird
das Thema wieder aufgenom-
men. Die Flachbildfernseher sind
schwenkbar, die Kofferbocke zie-
ren halbe Baumstam-

me. Teile von Schnaps-

flaschen sind als Re- &
liefs eingebaut, und .
die Wande schmiicken s
groBformatige  Bilder
der Obstsorte in ver-
schiedenen Reifesta-
dien.

Toller Aushlick

Die Bader nehmen das
Zimmermotto mit farbig
angepassten Glasele-
menten auf. Die Leibleins haben
sich fiir schicke Badmodule ent-
schieden, die im Fertighau einge-
setzt wurden. ,Damit haben wir
Uber die Jahre gute Erfahrungen
gemacht”, erklart Ute von Berg-
Leiblein.

Insgesamt 13 Doppelzimmer (teil-
weise mit Méglichkeit zum Mehr-
bettzimmer) und ein Einzelzimmer
stehen in der ,Post” zur Verfi-
gung. Die ,Birne” und die ,Trau-
be” sind aber etwas Besonderes.
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Grofie, doppelfligige Balkontiiren
bieten AuBergewohnliches: ,Die
Post™ liegt mit einem Blick auf
mehr als 20 Kilometer Natur im
Tauberquellgebiet. Der Horizont
gehort schon Baden-Wiirttem-
berg. Der Sonnenuntergang ist
einmalig und komplett unverbaut.
Die beiden Zimmer im ersten
Stock des Hauses sind sozusagen
die Logenpltze.

Familidre Unterstiitzung

Ahnlich faszinierend ist natirlich
auch der Blick von der Terrasse
des Restaurants. Ute von Berg-

Die Familie Leiblein auf der Restaurantterrasse.

Leiblein hat seit Juni letzen Jahres
in der Kuche Unterstiitzung von
Tochter Stefanie,

Nach der Lehre zur Hotelfachfrau
und Kochin hat die Tochter des
Hauses im Zwei-Sterne-Restau-
rant in der Schweiz und als Ki-
chenchefin am Genfer See ihre Er-
fahrungen gesammelt. Nun be-
reichtert sie mit neuen und krea-
tiven Ideen die kulinarische
Ausrichtung in dem Traditions-
haus in Schillingsfirst. am



